
Abend-Menü 
Amuse Gueule 

 

***Vorspeise zur Wahl /Starter of your choice *** 
 

Ceviche vom schottischem Lachs auf grünem Papayasalat mit Sushireis und Yuzumayonaise 
Cheviche of Scottish salmon on green papaya salad with sushi rice and yuzu mayonnaise 

 

oder/or 
 

Süß-Sauer eingelegter Kohlrabi an Buttermilchaufguss mit Ricottacreme und Wildkräutersalat 
Sweet and sour pickled kohlrabi with buttermilkinfusion, with ricotta cream 

and wild herb salad 

 
 

***Zwischengang zur Wahl /Intermediate course of your choice*** 

 

Gebratene Gänseleber auf Topinambur-Trüffelmousseline                                                                             

an Schwarzer Johannisbeer-Reduktion 
Fried Goose liver on Jerusalem artichoke truffle-moussillon with Blackcurrant-reduction 

 

oder/or 
 

Artischockenschaumsuppe mit gebratenen Shiitake-Pilzen und Safranöl 
Artichoke foam soup with fried shiitake mushrooms and saffron oil 

 

 

***Hauptgang zur Wahl /Main course of your choice*** 
 

Kabeljaufilet auf geschmortem Orangen-Fenchelgemüse und Dijon Senf-Kartoffelpüree 
Fried Cod fillet on braised orange-fennel vegetables and Dijon mustard mashed potatoes 

 

oder/or 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen auf Blattspinat mit Salbei-Parmesangnocchis 
Braised OX cheeks on leaf spinach and sage parmesan gnocchi 

 

oder/or 
 

Risonudel- Bärlauchrisotto mit confierten Kirschtomaten, gerösteten Mandeln                                          

und Ziegenkäsecreme 
Risonudel wild garlic risotto with confit cherry tomatoes, roasted almonds and goat cheese cream 

 

 

*** Dessert zur Wahl / Dessert of your choice*** 
 

Baba au rhum von 7 Jahre Havanna Rum mit geschmorter Ananas und Fromage Blanc 
Baba au rhum with braised pineapple and fromage blanc 

 

oder/or 

 

Rohmilchkäseauswahl von Maître Affineur Waltmann mit Walnüssen,                                                  

Chutneys und Weintrauben 
A selection of cheese by Maître Affineur Waltmann with walnuts, chutney and grapes 

 
4 Gänge Menü pro Person € 75,00 

 
Änderungen vorbehalten 

 

Hinweis zu Allergenen & Zusatzstoffen: Wir verwenden in unserer Küche ausschließlich natürliche Zutaten. 

Sollten Sie Allergien oder Unverträglichkeiten gegen Nahrungsmittel oder deren Bestandteile haben, sprechen Sie 

bitte im Vorfeld mit unseren Servicemitarbeitern. 


